











Scheda 5/6

Vitigno di elevata vigoria,

a germogliamento medio, epoca
di maturazione media, produzione
abbondante e costante.

Si adatta a forme di allevamento
contenute e potature corte.

Da un vino di colore rosso rubino

intenso, tannico di buon corpo, ‘ HVC R
armonico, con gradevole W
retrogusto amarognolo. COOPERATIVI
Invecchiato sprigiona profumi RAUSCEDO

affinandosi notevolmente. ! Y
L’[/[//é‘l’/[@/[(’m (272 l’lﬁ(‘ﬁ‘é{/?{

CLONI VCR

VCR207 (sioTiPo TODI) Analisi sensoriale:

Media vlarietale

. —&— MEDIA VARIETALE VCR209  —- VCR214
Vigoria ..........+OOOOOOOOOO

Grappolo .......OOO(:)OOOOOOOOOO
Acino ......OOOO(:)OOOOOOOOOO TIPICTA
Produttivita .........O(:)OOOOOOOOOO

Origine: Attitudine enologica: per vini con ottimo contenuto in antociani,
Todi (PG) di buona struttura, speziati, per lungo invecchiamento in taglio SAPIDO FLOREALE DOLCE
con VCR23 e/o R24. //
VCR209 (510TIP0 ALTO CHIANTI) Media varietal ;

Vigoria ©000000000)0000000000 STRUTTURA SPEZATO
Grappolo 0.0....OOO¢OOOOOOOOOO
Acino oooooooooo¢oooooooooo
Produttivita oooooooooo¢oooooooooo GEULIGSPA : A EelE

Origine: Attitudine enologica: per vini con ottimo contenuto in antociani
Alto Chianti e polifenoli, acidita media, di elevata struttura, da lungo ACIDTA BALSAMICO
invecchiamento.
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VCR214 (Bi0TIPO ALTO CHIANTI)

Media vlarietale
Vigoria ..........+.OOOOOOOOO
Grappolo ©©©0©©®e0e( 0000000000 CRUTTI ROSS!
Acino .0000000.0+.OOOOOOOOO TIPICTA X | FRUTATO MATURO
Produttivita ..........+OOOOOOOOOO

Origine: Attitudine enologica: per vino con discreto contenuto
Alto Chianti in antociani, di buon estratto, speziati-fruttati. Per vini di medio SAPIDO FLOREALE DOLCE
invecchiamento.

\\
VCR218 (Bi0TIPO ALTO CHIANTI) /
il STRUTTURA— %"

—&— MEDIA VARIETALE VCR218  —— VCR235

Media vlarietale

Vigoria oooooooooo+oooooooooo
Grappolo oooooooooo¢oooooooooo
Acino oooooooooo+oooooooooo
Produttivita oooooooooo+oooooooooo ASTRINGENZA 4 ATCEO EEel

Origine: Attitudine enologica: per vini con buon tenore in antociani, \
Alto Chianti discreta struttura, particolarmente fruttati adatti alla produzione ACIDTA BALSAMICO
di vini novelli. Indicato il taglio con il VCR214 e/o il VCR209.
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Scheda 6/6

Vitigno di elevata vigoria,

a germogliamento medio, epoca

di maturazione media, produzione

abbondante e costante.

Si adatta a forme di allevamento

contenute e potature corte.

Da un vino di colore rosso rubino

intenso, tannico di buon corpo, ‘ HVC R
armonico, con gradevole W
retrogusto amarognolo. COOPERATIVI
Invecchiato sprigiona profumi RAUSCEDO

affinandosi notevolmente. ! Y
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CLONI VCR

VCR235 (BI0TIPO ALTO CHIANTI) Analisi sensoriale:

Mediavlarietale
Vigoria OO.......O(:)OOOOOOOOOO
Grappolo oooooooooo¢oooooooooo AITTIGET
Acino .....OOOOO<:>OOOOOOOOOO TIPICITA . FRUTTATO MATURO
Produttivita ..........(:)OOOOOOOOOO i /

Origine: Attitudine enologica: per vini con buon contenuto in antociani,
Alto Chianti strutturati, speziato-fenolici. Indicato il taglio con VCR209 per vini SAPIDO FLOREALE DOLCE
di lungo invecchiamento.

—&— MEDIA VARIETALE VCR237

VCR237 (BI0TIPO ALTO CHIANTI)

Media vlarietale
Vigoria ©00000000000000000000 STRUTTURA ~—=
Grappolo ©©©©©©©e0e80000000000
Acino ©00000000000000000000
Produttivita oooooooooo¢oooooooooo CBUGITE ' FERDE-BE

Origine: Attitudine enologica: per vini di ottimo colore, media acidita,
Alto Chianti fruttati da breve-medio invecchiamento. Interessante il taglio ACIDITA BALSAMICO
con VCR214 e VCR235.

T SPEZIATO

Altri cloni in moltiplicazione: SS-F3-A5-48, SG12T, APSG1, APSG2, PECCIOLI1, TIN10, TIN50, JANUS10, JANUS20, JANUSAO,
BF10, BF30
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